
el gran filòsof xinès lao tzu va dir en certa ocasió:

“governar una gran nació ve a ser com 
cuinar un peix petit”

la qual cosa significa que en el moment de governar 
un país cal conèixer la tècnica, controlar el foc, 

mesurar els condiments, donar els tocs necessaris i 
respectar el producte.
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DOS PALILLOS 2025

Informeu-nos, si us plau, de qualsevol intolerància i, per a més detalls, pregunteu pels plats que contenen al·lèrgens.

MENÚ TERRASSA I SAKE BAR

sushi
nigiri d’akami curat en koji  

hako sushi d’albergínia rostida a la menta

99€ per persona

IVA inclòs

ageru
cocotxas de merluza en panko

témpura de boquerón con humeboshi

sashimi
el sashimi del temple  

tataki de ventresca “toro” de tonyina salvatge

robata carn

robata peix

noodles

wagashi

canapé d’anguila i shiso  

hijada de bacallà misozuke

la nostra japo burger del 2008  

papada a la cantonesa

dam dam mien amb filet de porc ibèric

mochi de fruita de la passió i regalèssia




