el gran filésofo chino lao tzu dijoen cierta ocasion:

“gobernar una gran nacion viene a ser como cocinar
un pez pequerio”

lo que significa que, al gobernar un pa’is, es
necesario conocer la técnica, controlar el fuego,
medir los condimentos, dar los toques necesarios y
respetar el producto.
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MENU TERRAZA & SAKE BAR

sashimi

el sashimi del templo
tataki de ventresca “toro” de atun salvaje

sushi

nigiri de akami curado en koji

hako sushi de berenjena asada ala menta

ageru

cocotxas de merluza en panko

témpura de boquerdn con humeboshi

robata pescado

canapé de anguila y shiso
hijada de bacalao misozuke

robata carne

nuestra japo burger del 2008

papada ala cantonesa

noodles

dam dam mien con filete de cerdo ibérico

wagashi

mochi de maracuya y regaliz

DOS PALILLOS 2025

99€ por persona
IVA incluido

informenos, por favor, de cualquier intolerancia y para mas detalles pregunte por los platos que contienen alérgenos






